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«Vincorse et genereux, avec une belle intensité aromatigue
typigue du cépage, qui se marie bien avec la structure tannique. »

Appellation : AOP Vin de Savoie
Cépage : Mondeuse

Age des vignes : 20 ans

Rendement : 50 hl/ha

Terroir : éboulis calcaires

Surface de Production: 2 ha
Vendange : manuelle avec tri a la vigne

Vinification : traditionnelle, vendange égrappée, avec remontages doux
quotidiens, cuvaison de 10 jours, fermentation malo-lactique.

Elevage : 12 mois, en fats de 3 vins (50%) ainsi qu’en cuve inox (50%)

Dégustation:

e Visuel: couleur soutenue a la robe rubis sombre avec des reflets
violets, limpide.

e Nez:ildemande as’aérer pour découvrir une expression
concentrée ou le caractére de fruit frais voisine avec les notes
fleuries, épicées et boisées : café, cacao, poivre, violette, myrtille,
petits fruits noirs.

e Bouche:on retrouve beaucoup de matiére tannique qui donne
une attaque charnue et trés aromatique (cacao, poivre petites
baies noires...), bel équilibre.
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Accord Mets/vins : gibiers de montagne, cote de beeuf, ou encore
moelleux au chocolat.




